Semaine du 22 au 26 Juin

LISTE DES ALLERGENES MAJEURS P/IPRESENCE T/TRACE
11.069.041 1 2 3 4 S S 7 8 9 10 11 12 13 14
S | S = \ T=X @
@ B | D@ |88 | &L | H | W 7 s || &S |
Date Plat Gluten Crustacés CEuf Poissons Arachides Soja Lait Fruits a coque Céleri Moutarde Sésame sulfites Lupins Mollusques

Salade, fromage, noix T P P T P T P

Salade traiteur T P P T T T T T P P P P T
Omelette P P

Goulash de boeuf P T T T T T T T T

Tomate provencale P T T T T T

Riz aux petits légumes T T T T T T T T T T T
Fromage P

Fruit de saison

Melon / Pastéque

Attention les menus de la semaine peuvent varier suivant les effectifs.

Taboulé P T T T T T T T T
Cari de colin P T T P T T T T T T T T
Sauté de porc P T T T T T P T P
Cheese burger P P T P P P
Gratin de légumes P T T P T T T T T

Frite

Fromage / Laitage

Fruit de saison

Tomate cerise, dés de fromage T T T T P T P

Betterave T T T T T T T T P T ) T
Rissolette de veau P P

Cuisse de poulet T T T T T T

Colin bordelaise P P P T T T T T

Ratatouille T T T T T T

Spaghetti P P T T T T T T T

Fromage / Laitage bio P

Fruit de saison bio

VENDREDI

Salade traiteur T T T T T T T T ) T ) T
Salade traiteur T T T T T T T T P T ) T
Pilon tex Mex T T T T T T T

Poisson blanc T P T T T T T

Poélée de légumes T T T T T T

Féculent P T T T T T

Fromage / Laitage P

Glace P P P P

1. Céréales contenant du gluten (blg, seigle, orge, avoine, kamut etc.)
2. Crustacés et produits a base de crustacés

3. Eufs et produits a base d'eufs

4, Poissons et produits a base de poissons

5. Arachides et produits a base darrachides

B. Soja et produits a base de soja

7. Lait et produits a base de lait(y compris lactose
8. Fruits & coque (amandes, noisettes, noix, etc.) 14. Mollusques et produits a base de mollusques

9. Céleri et produits a base de celeri

10. Moutarde et produits a base de moutarde
1. Graines dle sésame et produits a base de graines de sésame

2. Anhydride sulfureux et sulfites (>10 mg/kg ou |

1
1
13. Lupin et produits a base de lupin
1

Reéglement (UE) N° 1169/2011 du parlement européen et du conseil du 25 octobre 2011 concernant I'information des consommateurs sur les denrées alimentaires.
Nos informations sur les allergénes concernent exclusivement les 14 allergéenes majeurs que nous introduisons volontairement dans nos préparations . Nos plats sont

préparés dans des ateliers ou cuisines ou toutes ou une partie de ces substances allergénes sont présentes. Aussi malgré toutes nos précautions, nous ne pouvons pas exclure | a contamination

croisée accidentelle entre préparations.

Notre affichage est effectué sur la base des informations communiquées par nos fournisseurs sur leurs propres produits a la _date d'émission du présent document.




